
D I E   W E I N E   M I T   D E R G O L D E N E N   E I D E C H S E

Die trockenen Weine der Edition Fasszination sind Weine höchster Güte brillieren
durch ihre Komplexität mit einem Hauch zarter Röst- und Vanillearomen. Sie
werden vinifiziert aus streng selektioniertem Lesegut, aus unseren allerbesten
Weinbergslagen. Ihre finale Veredelung erfahren sie durch eine ausgiebige
Barriquereife je nach Rebsorte und Jahrgangssubstanz von 18 bis 24 Monaten.

L E M B E R G E R
Qualitätswein trocken · Im Barrique gereift

CHARAKTER
Ein tiefes Dunkelrot charakterisiert seine Farbdichte. Würzig, feurig und kräftig tritt er auf.
Röstaromen von Vanille und Nelke. Komplex und nachhaltig im Abgang. Internationaler
Charakter.

EMPFEHLUNG
Er begleitet vortrefflich Wild- und Rindgerichte, sowie Schmorbraten mit kräftigen Soßen.

A U S Z E I C H N U N G E N
Gold Berliner Wein Trophy Frühjahrsverkostung 2026  |  Silber Mundus Vini Frühjahrsverkostung 2026  |  Großes Gold Landesweinprämierung 2024  | 
Gold DLG Bundesweinprämierung 2024  |  Gold AWC Vienna 2024  |  Gold Selection Wein- und Genussportal 2024  |  Silber Mundus Vini
Frühjahrsverkostung 2024  |  Gold Berliner Wein Trophy Sommerverkostung 2023  |  Gold Selection Wein- und Genussportal 2023

Inhalt Jahrgang Alkohol Restzucker

0,75 Liter 2022 14,5 Vol% 0,4 g/l

Säure Bodenart Lagerfähigkeit Trinktemperatur

6,1 g/l Muschelkalk 6-15 Jahre 16-18 °C

Artikel-Nummer EAN Flasche EAN Karton Hinweis

1209 665 4010333628433 4010333007887 enthält Sulfite


