
D I E   W E I N E   M I T   D E R G O L D E N E N   E I D E C H S E

C R É M A N T   L A   R O C H E   B R U T
Deutscher Sekt b.A. brut

CHARAKTER
Im Glas zeigt sich der Crémant in einem mittleren Goldgelb. In der Nase finden sich reife Birne, kreidige
Nuancen und eine feine Salzigkeit, dazu Noten von Honig, kandierter Ananas und Lindenblüten. Am
Gaumen erscheint er durch die lange Reifezeit auf der Feinhefe cremig mit einer feinen Perlage,
begleitet mit Aromen von Brioche, Kumquatschalen, rotem Apfel und Zitrus. Eine Mischung aus
Mineralität, dezenter Bittermandel und Stachelbeere sorgt für Frische und Spannung bis in den
Abgang.

EMPFEHLUNG
Ein feiner Aperitif für besondere Momente. Passt hervorragend zu geräuchertem Lachs, Kaviar und
Austern - ebenso wie zu mildem Ziegenkäse.

A U S Z E I C H N U N G E N
Silber Mundus Vini Frühjahrsverkostung 2025

Inhalt Jahrgang Alkohol Restzucker

0,75 Liter 2018 13,5 Vol% 3,5 g/l

Säure Bodenart Verfahren Lagerfähigkeit

5,3 g/l Muschelkalk tradit. Flaschengärung, handgerüttelt 3-5 Jahre

Trinktemperatur Artikel-Nummer EAN Flasche EAN Karton

8-10 °C 1215 325 4010333038645 4010333038652

Hinweis

enthält Sulfite


