
D I E   W E I N E   M I T   D E R G O L D E N E N   E I D E C H S E

Die Edition »Junge Cuvéeschmiede« ist eine Komposition feiner Rebsorten zu
fruchtigen, lebendigen Cuvées. Beste Weinqualität, viel Erfahrung und
Feinsensorik bei der Zusammenstellung und Vinifizierung prägen diese Weine.

B L A N C   D E   G R I S
Deutscher Wein

CHARAKTER
Oenologe Christian Laiss hat eine Cuvée kreiert: die Junge Cuvéeschmiede Blanc de Gris. Der
feine Grauburgunder vereint sich mit einem Hauch von Souvignier gris, einer jungen
pilzwiderstandsfähigen Weißweinsorte, aufs Vortrefflichste. Der zartgelbe Blanc de Gris besticht
durch seine Frische, duftige Fruchtigkeit und sein feines Säurespiel.

EMPFEHLUNG
Er passt hervorragend zu knackigen Salaten, Fisch und Nudelgerichten.

Inhalt Jahrgang Alkohol Restzucker

0,75 Liter 2023 11,0 Vol% 14,8 g/l

Säure Rebsorten Lagerfähigkeit Trinktemperatur

5,1 g/l Grauburgunder und Souvignier gris 1-2 Jahre 10 °C

Artikel-Nummer EAN Flasche EAN Karton Hinweis

4436 025 4010333038058 4010333038065 enthält Sulfite


